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Entrées Froides

Zeitoun Parvardé Olive, noix, jus de grenade, fines herbes, ail @9 03953 033}
Salade Shirazi Dés de concombre, tomate, oignon, citron et huile d'olive®  gjls sVl
Salade Olivier Poulet et pommes de terre, cornichon, ceuf et mayonnaise aoll sVl
Panir-Sabzi Fromage féta aux herbes fraiches, radis, noix &% S
Caviar D'aubergine Aubergine au yaourt et Tahiné Olzwesl jugls
Mast au Khiar Yaourt au concombre et fines herbes 2 S 9 Cunle
Mast au Moussir Yaourt 3 I'ail sauvage d’lran @ yga 9 Cuwlo
Borani Esfean] Epinards au yaourt % Uil liss
Borani Bademjan Aubergine au yaourt, raisin % Oleab g

Borani Labou Betterave au yaourtetl'ail % 9 3bss
Houmous Purée de pois chiches a I'huile de sésame et a I'ail O oaes

Salade verte salade, Tomate, concombre % Juad sYl

Salade Cheminée Salade, concombre, tomate, féta, grenade, betterave @ dised syls

Entrées Chaudes =

9€

8€
9€

Mirza Ghasemi Aubergine grillée, tomate, ail, ceuf &% ol 100
Kachk Bademjan Aubergine grillée au petit lait Olmesl a8
KouKou Sabzi Flan aux fines herbes (% S 9555
KouKou Baghali Flan aux feves et aneth @ JBL gsgs
Dolmeh Bargue riz Feuilles de vigne farcies aux riz 90 35 dals
Dolmeh Bargue viande Feuilles de vigne farcies aux riz, viande,pois cassés  bglsw dals
Labou baghali Betterave rouge, féve, epice Golpar 7 JBU gJ
zaban barré Langue d'agneau 0 0L

Pt
Les Soupes et Potages—

Ache Rechteh Fines herbes, légumes secs, nouilles iraniennes et petit lait

Soupe Djo Soupe & I'orge, crém fraiche

Soupes adas soupe aux lentiles %

Assortiment d'entrées pour :

2 personnes : 28€ Combinasion de 5 entrées au gré du chef
3 personnes : 39€ Combinasion de 6 entrées au gré du chef

4 personnes : 48€ Combinasion de 7 entrées au gré du chef
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Les grillades marinées —

accompagnées de riz basmati safrané et tomate grillé ou salade ou riz/salade ou sabzi

Brochette Cheminée Morceaux de filet d'agneau et poulet diuag s lSgle
dans une sauce aux noix et grenade

Koubideh Brochettes d'agneau et veau haché osS LilSgl
Bargue Brochette de selle d'agneau mariné au safran Sy wlsgl
Royal Brochette de Bargue & brochette de Koubideh Jhgy wlssl>
Tchenjeh Brochette de morceaux de filet d'agneau marinés au safran iz LSl
Makhsousse Brochette de Tchenjeh & brochette de Koubideh vogaie WlSghz
Vaziri Brochette de Bargue & Djoujeh filet 63239 VlSsl>
Bakhtiari Brochette de filet d'agneau et filet de poulet mariné au safran Byl olsgl>
Kabab torch Filet d'agneau mariné dans une sauce 2 la grenade et aux noix uy OlSgl>
Djoujeh kabab Brochette de coquelet mariné au citron et safran ~ Olgsiw! b LS a29> sl
Djoujeh torch Filet de poulet mariné dans une sauce & la grenade et aux noix s dz9=> sl
Djoujeh filet Brochette de filet de poulet mariné au citron et safran  Glgsw! g WS d>92> gl
Shirazi Brochette de koubideh & dioujeh désossé Sibad GLSsl>
Djoujeh masti Filet de poulet mariné au yaourt, safran, curry (épicé)  Gwle 429> gl

Poulet désossé Cuisse de poulet désossé marinée Olosiwl 099 £ Ol gl
au citron et safran

Assortiment de brochettes pour :

2 personnes : 57€ 3 personnes : 87¢

2 Koubideh 2 Riz safrané 3 Koubideh, 1 Djoujeh filet
1 Djoujeh filet piment grillé 1 Tchenjeh, 3 Riz safrané
1 Barg, 1 Barg, piment grillé

La marée =

accompagnées du riz basmati safrané

Mahi kabab Brochette de saumon mariné au citron et safran Ogells ol 23€

Dorade Sauce aux noix et Jus de grenade, riz aux fines Wle e b (0l b s S3mw  34€(D)

herbes et I'ail .
_ o Gwle oS0 34€
Crevette masti Crevettes au curry, yaourt, safran(épicé)

Changez votre riz au safran

, o +
par un de nos riz spéciaux 5€

Cheminée




Restaurant Traditionnel Persan
Les Ragoiits =

accompagnées de riz basmati safrané

Fessenjan Blanc de poulet aux noix, sauce grenade Oloviand g

Alou mosama Cuisse de canard a |'orange amére, sauce tomate, oo ol 295
pommes, pruneaux,abricots

Anarbij Mijoté de boulettes de boeuf aux noix et sauce grenade, fines herbes bl Uyes
Kadou mosama Courgettes, aubergine,Poulet, sauce tomate Lo gas Gy
Gheimeh Badamjan Sauté de veau aux aubergines et pois cassés, Citron Sec sl dadd o5
Ghormeh Sabzi sauté d'agneau aux herbes et haricots, Citron Sec i dayd oS
Baghali polo Mahitché Souris d'agneau cuit 3 Uétouffée dans du riz, aneth, feves  dzwdle b ok JUL
Tchélo Mahitché Souris d'agneau, riz safrané dzuble gl
Tchélo gouchte Collier d'agneau.riz safrané 0y 0355 CabgS gl
Zereshkpolo Morgh Cuisse de poulet cuit a |'étouffée 0 b ol Ky
dans du riz safrané, épines-vinette

Tchélo Morgh Cuisse de poulet, riz safrané e sl

Albaloo polo Morghe Cuisse de poulet cuit a I'étouffée £0 b gl QLT
dans du riz safrané et griottes

Chirine Polo Cuisse de poulet, riz aux amandes, ol o
pistache, épines-vinettes, zestes d'orange

Gheimeh nesar Sauté de veau, riz safrané aux amandes, pistaches, épines-vinettes I dad
Zestes d'orange

Plats végétariens =

Baghala ghatogh Flageolet, aneth, oeuf, ail {7 B JBL  16€ 20€
Bamieh Gombos, tomate {2 4wl Shes  [4€ 18€
Kadou Bademajan Courgettes, aubergines, sauce tomate Obwal gaS  16€ 20€

Motenjan ragoat aux noix,jus de grenade pruneaux,abricots,pommes, () Olxike yiyg>  18€ 22€
Haricots rouges

Sansriz avecriz

En Supplément =

Sabzi Fines herbes ) ONeS S 6€ Cornichons el
Torchi Condiment (& sy 4€ Piement grillé abs Jaks
Sirtorchi Ail au vinaigre e 4E€ Tomate grillé 3481 GLS def
Riz Safrané delge 6€ Riz croustillant ¥ O &
Koubideh, 1 brochette osuwgSam s 8€ Jaune d'oeuf cru £ A6 03))
Sauce Malta 5€ Sauce épicé

Enfant 1bruchette koubideh+ riz nature SagSslis 10€

Riz spéciaux :
Albaloo polo 9€ ¢ Chirinpolo 172€ {4 Zereshkpolo 9€ @
Sabzipolo 70€ @ Baghalipolo 7106 ¥

Cheminée




Les desserts

Baklava maison feuillté au miel garni d’amandes et pistache —& Sols 19l
Nan khaméi maison Choux a la créme iranien a Sils sl sl o
Gateau roulé maison-& Sl gy
Tarte tatin maison, glace vanille ) il Sun b Fl oo 5L
Fondant chocolat, glace vanille iy Gt b G S

Salade de fruits frais -& 036 0gs0 39w

Grenade épicé & 8L o 595 501

Café ou thé gourmand -& i (i 9 38 lglBl (eSS b 4l
Baklava, glace iranienne, ferni (panacota a la rose)

Les glaces

Bastani maison Glace 2 la rose safranée et pistaches & - < Eean
Faloudeh Shirazi sorbet iranien, parfumé 2 la rose et citron vert—< &3l 0318

Makhlout Assortiment de bastani et faloudeh —& il 03908 Giww S5 Giuns

Coupe Cheminée Faloudeh, glace citron vert, menthe 039J8 L o g (G
Coupe Colonel Sorbet citron vert, vodka 1539 ¢ e 9o (S ¢ JAIS LS
Choc O'vert Glace menthe, sauce chocolat UL s by Qe G
Banana Split Banane, glace vanille, chocolat, fraise, sauce chocolat jgo b g
Péche Melba peche, glace vanille, coulis de fruits rouge, chantilly 9k ¢ il | iaus
Café ou Chocolat liégeois lod M by 0948
Glaces 3 boules aux choix vanille, chocolat, fraise, menthe, caramel (S

Sorbet 3 boules aux choix Citron vert, cassis, framboise, fruit de la passion

S $33
Les dimanches Dizi a 21€
pot-au-feu Iranian

DIZI accompagné du pain, des fines herbes et des condiments

Viande d'agneau, haricots rouges,
haricots blancs, pois chiche,
pommes de terre, sauce tomate




www.restaurant-cheminee.fr

cheminee.restaurant.paris@gmail.com Tel: 09 53 67 94 73
[drestaurant-Cheminee (0)restaurant-Cheminee-paris

Ouvert 71/7
60 bis, Rue des Entrepreneurs, 75015, Paris

Du 12h00 a 15h30 / 19h00 a 22h30
Samedi et dimench service continu




