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Restaurant Traditionnel Persan




Cheminée

Le tableau des allergénes disponible au restaurant
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Entrées Froides

Zeitoun Parvardé olive, noix, jus de grenade, fines herbes, ail-& 03)93 J9Lyj
Salade Shirazi Dés de concombre, tomate, oignon, citron et huile d'olive & ;s 3Vl
Salade Olivier Poulet et pommes de terre, cornichon, oeuf et mayonnaise 22 agll 2yl
Panir-Sabzi Fromage féta aux herbes fraiches, radis, noix -& S piy
Caviar D'aubergine Aubergine au yaourt et Tahiné -& Jlaaal jlgla
Mast au Khiar Yaourt au concombre et fines herbes & Jus g dula
Mast au Moussir Yaourt a I'ail sauvage d’lran -& Awga cuula
Borani Esfeanj Epinards au yaourt -& alidwl wilygs
Borani Bademjan Aubergine au yaourt, raisin & Jlaaal wilygy
Houmous Purée de pois chiches a I'huile de sésame et 2 I'ail as

Salade Maison Salade, Tomate, concombre, (Mais) A airaguii 3Vl

Entrées Chaudes

Mirza Ghasemi Aubergine grillée, tomate, ail, ce uf & wawlé |jua
Kachk Bademjan Aubergine grillée au petit lait - & Jlaoaly clivg
KouKou Sabzi Soufflé aux fines herbes -& Sjiw gSgs
KouKou Baghali soufflé aux feves et aneth & wlldly gSg5

Dolmeh Bargue feuilles de vigne farcies aux riz (Viande, Pois Casses, Herbes&)  ga &y aala

Les Soupes et Potages
Ache Rechteh Fines herbes, légumes secs, nouilles iraniennes et petit lait -&
Ache Djo Agneau, fines herbes, légumes secs, orge et petit lait - &

Soupe Djo Soupe a I'orge, créme fraiche &

Assortiment d'entrées pour :
2 personnes : 22€ 3 personnes:3/€ 4 personnes: 40€

Cheminée
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Les grillades marinées-2

accompagnées de riz basmati safrané

Brochette Cheminée Morceaux de filet d'agneau et poulet marinés airagill uliSgly
aux noix et grenade

Koubideh Brochettes d'agneau et veau haché 0aygs ulisgly
Bargue Brochette de selle d'agneau mariné au safran &y ybsgly
Royal Brochette de Bargue & brochette de Koubideh Jlg) ulisgly
Tchenjeh Brochette de morceaux de filet d'agneau marinés au safran aain ulsgly
Makhsousse Brochette de Tchenjeh & brochette de Koubideh Jagnio ulsgla
Chich kabab Délice d'agneau, poivron, tomate grillée s giw gl
Bakhtiari Brochette de filet d'agneau et filet de poulet mariné au safran s)idy glsgly
Pavé d'agneau op clyiwl gly
Kabab torch Filet d'agneau mariné dans une sauce a la grenade et aux noix Jinyi lisgly
Djoujeh kabab Brochette de coquelet mariné au citron et safran qbs aagagla
Djoujeh torch Filet de poulet mariné dans une sauce  la grenade et aux noix Jiyi aagagly
Djoujeh désossé Brochette de poulet désossé mariné au citron et safran ~ slgsiul sg» WliS a9 gla

Végétarien Brochette de poivron, courgette, aubergine, tomate. champignon dlagjun alisgly

Assortiment de brochettes pour :
2 personnes : 49€ 3 personnes : 74€ 4 personnes: 9]€

La marée-&

accompagnées de riz basmati safrané

Mahi kabab Brochette de saumon mariné au citron et safran
Mabhi polo Filet de Bar

Gambas Brochette de gambas

Ghelieh Mahi Cobillaud dans une sauce aux fines herbes

Cheminée
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Les plats en sauce &

accompagnées de riz basmati safrané

Fessenjan Cuisse de canard aux noix, sauce grenade

Anarbij Mijoté de boulettes de boeuf aux noix et sauce grenade, fines herbes
Gheimeh Badamjan sauté de veau aux aubergines et pois cassés, Citron Sec
Ghormeh Sabzi sauté d'agneau aux herbes et haricots, Citron Sec
Baghali polo Mahitché Souris d'agneau cuit & Létouffée dans du riz, aneth, féves
Tchélo Mahitché souris d'agneau, riz safrané

Zereshk polo Morghe Cuisse de poulet cuit & I'étouffée
dans du riz safrané, épines-vinette

Tchélo Morghe Cuisse de poulet, riz safrané

Albaloo polo Morghe Cuisse de poulet cuit a I'étouffée
dans du riz safrané et griottes

Chirine Polo Cuisse de poulet, riz aux amandes,
pistache, épines-vinettes, zestes d'orange, raisins secs

Gheimeh nesarSauté de veau, riz safrané aux amandes, pistaches, épines-vinettes

Olaiwa ginyga
aulil yiyga
Olamal anyé giga
Sjuu anyd ginga
cuiigh Ly gly wllly

[uTii?

fgSgly

£39Lgly cliyj

£sagly

£ gLy gl

i o

Plats végétariens-&

Baghala ghatogh Flageolet d'iran, aneth, oeuf, ail
Bamieh Gombos, tomate, champignon

&ila wllély
awaly dijga

En Supplément &

Sans riz
13€
11€

avec riz
17€
15€

Tahdigue croustillant du riz
Sabzi Fines herbes

G ai
U393 sjuu
Torchi Condiment ou piement iy

il pu
gLy wllaly - gly i)
walal Aip

Sirtorchi Ail au vinaigre
Zereshk polo/Baghali polo

Riz Safrané
Koubideh, 1 brochette

Aubergine et Courgette grillé

03195 Auw &y
wultS §gas g glaaaly

En Supplément &

Accompagnement riz Safrané ou salade verte ou Yatimché (légumes)

Chemineée




Vins Rouges
Rouges Bordelais verre 16¢|

Bordeaux chateau Moulin de Labordes 4€
Haut-Médoc AOP Chateau Victoria

Puisseguin-saint-émilion AOC Les hautes cimes

Saint-Estephe AOC Chéteau Haut-Bardieu

Bourgogne-Beaujolais

Bourgogne AOC Pinot noir Frédéric Maguien

Brouilly chateau des tours
Mercurey AOP Domaine Michel Juillot

Val de Loire

Saumur- Champigny AOC Les Chanterains
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP La Tour de mon Pére [

Valée du Rhone

Cotes du Rhone Les 3 gargons
Gigondas AOC Pierre Amadieu “Romane Machotte”

Vins du Monde

Afrique du Sud Syrah Vinologist Rouge
Shiraz Jacob's Creek Cépage Shiraz-Cabernet
Chili El Grano “Carméneére”

Vins Rosés

Cotes de Provence cellier de Ramatuelle
Tavel AOC Escaraille
Coteaux du Languedoc Mas de I'oncle pic saint-loup

Vins Blancs
Chardonnay
Sancerre AOC Blanc les Broux
Petit Chablis AOC savary
Pouilly fumé AOP les Clairiéres

37.5cl

15€

18€




Les Apéritifs
Kir

Kir maison

Kir royal
Champagne
Ricard-Pastis
Porto blanc-rouge
Martini rubino
Martino bianco
Americano
Campari

Gin

Rhum bacardi
Vodka
Champagne Nicolas- feuillate en bouteille

Champagne Méet en bouteille

Whiskeys

Jonnie walkers red label 4cl
Jonnie walkers black label 12ans 4cl
Jack Daniel 4cl
J&B 4cl
Chivas régal 12 ans 4cl

Japon Nikka 4cl

Vodkas

Absolut Bouteille 75cl
Moskovoskaya Bouteille 75¢l

Cocktails

Cocktail maison 4cl

Gin tonic

Bloody Marie  4cl

Vodka orange  4cl

Mojito Menthe, Citron Vert et Sucre de Canne, Rhum 33cl

Sex On The Beach Vodka, papaye, melon, maracuja et ananas 33cl
Zombie Rhum, abricot, grenadine, ananas et citron vert 33cl

Pina Colada Coco, ananas, créme, rhum 33cl
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Restaurant Traditionnel Persan

Boissons

Dough yaourt, menthe -5

Graines de Chia-&

Evian

Badoit

San Pellegrino

Soda Perrier, Coca-Cola (Light-Zero), Orangina, 7up, Ice Tea
Jus de fruits Orange, ananas, tomate, abricot

Citron, Orange pressée

Jus de grenade

Virgin Mojito Menthe, Citron Vert et Sucre de Canne
Passion tropic Fraises, péches, ananas et creme

Sand island Mangues, fruits de la passion, papayes et orange
Cocolada Coco,vanille, créeme et ananas

Magic amazon Kiwis, aloe vera, pommes vertes, bananes et orange

Bieres

Heineken, Pression, 1664, Desperados,Carlsberg , Corona, Pression

Digestifs
Cognac xo 4l
Cognac 4cl
Armagnac  4cl
Poirwillam's 4cl
Calvados 4cl
Jet 27 4cl
Cointreau  4cl

Boissons chaudes

Café expresso

Double expresso

Café creme

Thé Iranien, Thé a la menthe, Infusion
Thé au Safran
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Les desserts

Baklava maison feuillté au miel garni d’amandes -& waila Iglaly
Nan khaméi maison Chou a la créme iranien-& wéila sl aala gli
Gateau roulé maison-& wiila alg)
Tarte tatin maison, glace vanille -& wililg wiiny L (&l s sly
Fondant chocolat, glace vanille wiltilg wniiuy by & s
Salade de fruits frais -2 ajli agya aVlw

Café ou thé gourmand

Les glaces

Bastani maison Glace 2 la rose safranée et pistaches & wiiw wn&ila il
Faloudeh Shirazi sorbet iranien, parfumé a la rose et citron vert <& &jl it 03glla
Makhlout Assortiment de bastani et faloudeh & Sjlpuit a3glla i c&ils il
Coupe Cheminée Faloudeh, glace citron vert, menthe 03gJL Ly juw gayl wiiuy
Coupe Colonel sorbet citron vert, vodka 1539 Jjuw gay wiiuy Jils ggs
Choc O'vert Glace menthe, sauce chocolat OV guw b wylioj wiiuy
Banana Split Banane, glace vanille, chocolat, fraise, sauce chocolat jga b wiiuy
Péche Melba Péeche, glace vanille, coulis de fruits rouge, chantilly gl wnliilg wniiuy
Café ou Chocolat liégeois Igjy Ci)Sull Ly agmd
Glaces 3 boules aux choix vanille, chocolat, fraise, menthe, caramel wiiug

Sorbet 3 boules aux choix Citron vert, cassis, framboise, fruit de la passion
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-5DIZI + torchi + sabzi LES DIMANCHES 16€
Nos formules du midi

Du mardi au vendredi sauf week-end et jours fériés

De 11h30 a 15h
1 Entrée + 1 plat ou 1 plat + 1 dessert 13€90
ou
1 Entrée + 1 Plat + 1 dessert 16€90
Plat du jourl0€90

Ve
& Entrées
Salade Shirazi Dés de concombre, tomate, oignon, citron et huile d'olive

Salade Olivier Poulet et pommes de terre, cornichon, oeuf et mayonnaise
Caviar D'aubergine Aubergine au yaourt et huile de sésame

Mast o Khiar Yaourt au concombre et fines herbes

Soupe Djo Soupe a I'orge, créme fraiche

Entrée du jour

A Plats

accompagnées de riz basmati safrané

Brochette de filet de poulet mariné au citron et safran, riz aux amandes

Brochette Caucasienne filet d'agneau, poivron, tomate grillée

Brochettes d'agneau et veau haché

Sauté de veau aux aubergines

Plat du jour

Végétarien
-8 Desserts

Bastani maison glace iranienne a la rose

Gateau roulé maison
Baklava maison

Salade de fruits frais
Choux a la creme maison




Cheminée




cheminee.restaurant.paris@gmail.com
www.restaurant-cheminee.fr
Tel: 09 53 67 94 73
f3restaurant-Cheminee (9Jrestaurant.cheminee.paris
60 bis, Rue des Entrepreneurs, 75015, Paris
Ouvert 7J/7
Service continu de 11h30 a 23h30
lundi midi Fermé
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